BOURGEAT

LA MOBILITE DU GOOT

TRANS'THERM

Démarrage rapide / Quickstart guide

2 CYCLES PREDEFINIS / 2 predefined cycles
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Activation humidité
Humidity activation

PASSAGE AUTOMATIQUE EN MAINTIEN EN TEMPERATURE / Automatic shift to holding

Cycle de remise en température / Reheating cycle
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Cycle de maintien en température / Holding cycle

HUMIDITE / Humidity

OPTIONS / Options

Pour ne pas dessécher les aliments.
Not to dry out the food.

Montée en température plus rapide.
Faster temperature rise.
Homogénéité des températures.
Homogeneity of temperatures.
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Cycle pilotage a sonde : arrét automatique du cycle RET
a la température de réglage de la sonde.

Sensor control cycle: automatic stoppage of the RET
cycle at the temperature setting of the sensor.
Tracabilité : permet d’exporter les données de l'armoire.
Traceability: exports the cupboard data .

Se référer a la notice pour plus d'informations.
Refer to the instructions for more information.

RECOMMANDATIONS / Recommendations

Préchauffer le four de remise en température : 20 min.
Ne pas utiliser de barquettes plastique en mode 165°C.

Preheat the reheating oven: 20 min.
Do not use plastic trays in 165°C mode.

En cas de dysfonctionnement, reportez-vous au site
internet Bourgeat (www.bourgeat.fr) ou contactez votre
SAV installateur.

In case of malfunction, consult the Bourgeat website

(www.bourgeat.fr] or contact your installer’s After-Sales
service.
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Pour utilisation avec humidification, pensez a connecter
au réseau d’eau l'armoire. Utilisez une eau ayant les
caractéristiques suivantes :

dureté : 3°-6°TH - PH >a 7.5 - chlorure <30ppm.

En cas d’utilisation de Uoption bidon, penser a le remplir
sur le c6té de U'armoire.

For use with humidification, remember to connect the fixed
cupboard to the water system. Use water with the following
characteristics:

hardness: 3°-6°TH - PH > 7.5 - chloride <30ppm.

If using the can option, remember to fill it on the side of the
cabinet.

Pour télécharger la notice d'utilisation et d'entretien des fours Trans'therm, connectez-vous sur le lien

http://support.bourgeat.fr/, rubrique «Trans’therm» :

To download the instructions for using and servicing the Trans'therm ovens, click on the link

http://support.bourgeat.fr/ and go to the “Trans'therm” section :
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